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Головi БориспiльськоТ РВА

Головам територiа.llьних громад

Бориспi"тrьське раЙонне управлlння Головного управлiння
!ержпродспо)Itивслужби в КиТвськiй областi, з MeToIo rIоIIерелжеIrIIя виI{икнення
негативних наслiдкiв для здоров'я людеЙ та довкiлля, у зв'язку iз техногенною
катастрофою, пов'язаною з гIiдривом дамби Каховськоi гiдроелектростанцii, що
призвело до зIIачноi гибелi водних бiоресурсiв, iнформуе,

У рсзу.llь,га,гi руйIтаrдiТ ItaxoBcbKoT ГЕС ctlocTepit,aefbcя загибель риби у
великих обсягах, rlереробка ,га спо}киваIIня якоТ MorKe спричи |1и,lи виI{икнення
харчових отруень, зокрема ботулiзму - дуже небезпечного i в багатьох випадках
смертельного захворIовання.

PeKoMctl2lycмo у rrайб;rи>lt.tий LIac утрима,гLIся Bi.,t rlрилбаIIlIя ,I,a вживаIIIIя у
Тя<у cBi>tcoBиJloI]JIeIIoT риби, в'яJlеноТ або суп_tеtlоi,

Не наражайтеся tta небезпеку, адже жоден iз способiв шриго,l,уванI{я не
зробить if безпечноIо для вас. Таку рибу неможливо вживати в жодному виглядi
(солена, сушенq варена, смажена). Вона може мiстити збулникiв iнфекцiйних
ЗаХВОРIОI]аIIl), yl'oMy .ll,tc.lli боr:lr_lriзму, Ilарази,гiв та rtебезпсчгli хiмiчгri реLIовиIIи.

ПporlorrycMo лотримувагися,гаких рекомеI{лацiй:



- не купувати копчену, солону та в'ялену рибу на стихiйних ринках, яка була
виготовлена в домашнiх умовах та без лабораторного контролю;

- купуIочи суIпеI{у,га в'яlJlену рибу промисJlоI]ого виробниtl,гва, HaBi,t,b в заклалах
торгiвлi, звертайте уваry на iT зовнiшнiй вигляд, умови зберiгання, наявнiсть
маркування iз зЕвначенням дати виготовлення та TepMiHy придатностi;

- бажано вживати консерви тiльки промислового виготовлення, оскiльки
технологiя та рецептура ix приготування розроблена з урахуванням
профiлактики ботулiзму та з проведенням вiдповiдного лабораторного
контролю;

- не вживайте консерви при найменшiй пiдозрi на iT недоброякiснiсть, а саме не
використовувати продукцiю з бомбажних (здутих) банок.

У випадку появи симптомiв захворIоваI]ня слiд негайпо звернутися /]о
лiкаря.

Наголошуемо, що реалiзацiя живоi риби мас проводитись виключно з

дотриманням ветеринарно-санiтарних вимог, а саме: кожна партiя риби живоi мас
надходити на ринки з товаро-транспортними накладними та супровiдними
ветеринарними документами, пiсля чого проводиться ii ветеринарно-санiтарна
ексlrертиза в лабораторii на ринку та видаються eкc[epTHi висновки.

Зазначену iнформацiю просимо поширити через офiцiйнi сайти та засоби
масовоТ iнформацiТ.
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